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Pannenkoekenrestaurant De Duivelsberg heeft deelgenomen aan Restaurants van Morgen,
onderdeel van Gelderland van Morgen. Dit is een project van Provincie Gelderland om het
voedselaanbod in de provincie verder te verduurzamen. De Duivelsberg is aan de slag gegaan met
het verminderen van voedselverspilling. Hiervoor is eerst een nulmeting uitgevoerd om in kaart te
brengen hoe ze ervoor stonden. Op basis hiervan zijn doelen gesteld en adviezen gegeven. Daarna
volgde de actieperiode waarin de medewerkers van deze locatie aan de slag gingen met deze
adviezen en de Greendish Academy voor extra kennis, tools en ondersteuning bij deze
veranderingen. Na deze actieperiode is de effectmeting uitgevoerd om duidelijk in kaart te brengen
welke financiële- en milieuwinst er is behaald door de veranderingen tijdens de actieperiode. 

Er zijn mooie stappen gezet en prachtige resultaten behaald. Ga zo door De Duivelsberg !

“We zijn al langer bezig met het zoeken naar mogelijkheden om onze reststromen
hoogwaardig te verwerken. Nadat het door corona stil kwam te liggen, hebben we het
met Gelderland van Morgen weer actief opgepakt. Onze deelname was dus een goede
stok achter de deur. Afvalreductie en beperken van voedselverspilling is goed voor het
milieu én voor de portemonnee. Welke ondernemer kan dat in deze tijd nou negeren!” 

 -Johannes van den Bent, eigenaar van Pannenkoekenrestaurant de Duivelsberg

ERVARING VAN DE DUIVELSBERG

www.gelderlandvanmorgen.nl
Mogelijk gemaakt door:

RESULTATEN VAN DE DUIVELSBERG

PROCES VAN DE DUIVELSBERG
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Wij complimenteren Pannenkoekenrestaurant De Duivelsberg met het succes dat zij
in het project hebben bereikt. Zie hier de positieve impact die zij op jaarbasis hebben

gemaakt door minder voedsel te verspillen:

Voedselverspilling bij De Duivelsberg


